
 

Technische Fiche
MURVIEDRO CEPAS VIEJAS MONASTRELL 

SPECIFICATIES 

Kleur:  Intens rood met paarse tonen. 
Neus:  Elegante, krachtige aroma’s van rijp fruit & geroosterde eik. 
Mond: Volle, complexe, rijpe tannines & geroosterde smaken op afdronk. 

SOMMELIER TIPS 

Alicante is de 2e grootste stad binnen de regio Valencia, gelegen aan de oostkust van Spanje. Het 
hele jaar door geniet de regio van een warm klimaat & de positieve invloeden van de 
Middellandse Zee. De bergachtige gebieden in het binnenland hebben een continentaal klimaat. 
De druiven worden met de hand geplukt. Ontsteeld & voorzichtig geperst. Voorkeur 
maceratie bij een lage temperatuur gedurende 3-4 dagen, geselecteerde gisten worden 
toegevoegd voor een gecontroleerde fermentatie bij een maximum van 26 °C. Na 21 
dagen maceratie wordt de wijn eruit gehaald. Verouderd voor een minimum van 12 
maanden in Franse eiken vaten. 
Murviedro Cepas Viejas Monastrell is een ideale wijn bij rood vlees, wild, 
stoofschotels, gekruide gerechten & sterke kazen. Serveren tussen de 16°C & 18°C. 

DRUIF 

100 % Monastrell 

HERKOMST 

Spanje 

WIJNSTREEK 

Valencia 

CLASSIFICATIE 

DOP Alicante 

ALCOHOL PERCENTAGE 

14,0 % 
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MURVIEDRO CEPAS VIEJAS MONASTRELL 
D.O.P. ALICANTE 
 
Area of Production 
The Denominación de Origen Protegida Alicante, on the Eastern coast of 
Spain enjoys a warm climate throughout the year and the positive influences 
of the Mediterranean. The inland mountainous areas have a Continental 
climate. 

Grape Variety 
100% Monastrell  
 
Winemaking  
The grapes are picked by hand. Destemmed and gently pressed. 
Prefermentation maceration at a low temperature for 3-4 days, selected 
yeasts are added for a controlled fermentation at a maximum of 26ºC. After 
21 days of maceration the wine is taken out. Aged for a minimum of 12 
months in French oak barrels. 
 
Tasting Note  
Colour : Intense red with purple tones.   
Aroma: Elegant, powerful aromas of ripe fruit and toasted oak. 
Taste: Full bodied, complex, ripe tannins and toasted flavours on 

the finish. 
 

Serving Suggestions 
Murviedro Cepas Viejas Monastrell is an ideal wine to accompany red meats, 
game, stews, spicy dishes and strong cheeses. Serve between 16 and 18ºC. 
 
Vintage 
2014 

Alcohol Content 
14% vol 

Available in 
75 cl 
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